Minnesanteckningar fran Nipakademins slakteri-méte 060514,

Narvarande: Elisabeth Sellgren, Thorsten Laxvik, Birgit och Sixten Ostin, Jerry Andersson,
Mari Ryberg och Sahibi Abdul Haseeb.

Motet borjade med en presentation och en 16s diskussion kring det skriande behovet av ett
lokalt slakteri och vilka mojligheter ett sadant skulle 6ppna. Forutom sjélva slaktandet finns
ytterligare nischer runt ett slakteri som kan vara utvecklingsbara; destruktion, avlivning,
halalslakt, turism etcetera.

Vi inventerade vad som &r pa gang och som redan existerar. Sidensjos ekologiska slakteri
namndes, Sarimmers nationella uppdrag att arbeta med smaskalig produktion, nddslakten i
Nyland, ambitionerna i Are (www.fjéllbete.com), Hilda Runsten Norlanders undersokningar
(hilda.runsten@tele2.se) och ett rykte om att nagot ar pa gang i Solleftea (via Sven-Olov
Danielsson).

Motet sag dock mojligheterna att aven gora nagot i vart (Nipakademins) omrade
(Bullernosius)! Underlaget beddmdes dock inte sa stort att det racker till en heltid. Det ar
onskvart att slakteriet blir KRAV-godkant.

Sahibi berattade om en stor presumtiv halalmarknad dnda fran Uppsala och uppat. Halal
betyder pa det ratta sattet och handlar framst om riktig avblodning.

Motet diskuterade ocksa om det finns tillrackligt med leverantérer. Pa nagot sétt maste en
entreprendr kunna veta att det kommer att finnas djur att slakta. Vi diskuterade mojligheterna
att djurégare kan bilda en forening eller ett kooperativ for att bygga upp sjélva slakteriet och
darefter samarbeta med en entreprenor som skapar sitt eget foretag. Da ligger det i eget
intresse att leverera.

- Om 50 ar sitter vi som den nuvarande kooperationen och lagger ner, reflekterade
Sixten hogt.

- Inte om vi l&r oss av deras misstag, replikerade jag. Bara det &r vart en resal
Motet diskuterade vad som behdvs for att komma igang. Féljande namndes.

- Enl&amplig byggnad dar det finns kontrollerat vatten. Var finns detta?

- Kylrum och frys med ”lamplig kapacitet”

- En murbracka som tar sig an de byrakratiska hindren. Var finns han eller hon?

- En entreprendr som slaktar, marknadsfér och séljer. Sahibi vill och eventuellt Jerry
som kan slakta.

- Leverantorer av djur.

- Transporten av djuren till slakteriet, bogserad kérra eller lastbil.

- En marknad.

- Finansiering.

Motet beslot att traffas igen sondagen den 20 eller 27 augusti och da forsoka tillkalla sig
expertis i form av ovan ndmnda Hilda (Bettan kollar) och S&rimmers slakterikonsult
(Thorsten kollar).


http://www.fj%C3%A4llbete.com/

Under sommaren forsoker vi leta fler intressenter till bildandet av en slakteriférening. Dessa
bjuds in till ndsta mote. Mari tror att det finns ett stort uppdamt behov. Métet sag det kloka i
att borja lite forsiktigt och inte sla pa trumman med en gang. Malet bor vara att fa tillstand ett
slakteri till hosten 2007. Misstanksamhet fanns mot att gora ett projekt av idén. Projekt
handlar sa ofta om att fa fram pengar till projektet, menade Mari.

Vid tangenterna
Thorsten Laxvik

thorsten@laxvik-aha.se
070/5200761

(Mail SLV fran haromdagen)
Hej!

P& Livsmedelsverkets hemsida kan du hitta gallande lagstiftning.

Ga in pad www.slv.se, klicka pa lagstiftning och sedan pa kommande lagstiftning, dar hittar du EG-
forordningar som heter 852/2004 samt 853/2004.

Om du har fragor eller inte hittar pa var hemsida kan du ringa mig p& 018-175571 eller 0709-245571.

MVH Jan-Erik Eriksson. E-post jeer@slv.se

Bitr. Konsulent for gardsnara slakt
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